PONEDELJEK, 11.3.2024
DANES PRIPOROCAMO

Brokolijeva juha 2,00 €

*k%k

File brancina, tartufatina rizota in pecen
¢esnjev paradiznik z olivami po
mediteransko 15,90 €

*

Pecena pis€ancja bedra, peten krompir

in zelenjava iz pecice 11,90 €
*

Ajdova ka$a z jurcki in gorgonzolo 11,90 €
*

*k%

Izbor solat iz bara 2,90 €
*kk

Izbor sladic iz vitrine 4,50 €

*kk

Zgoraj navedene cene veljajo ob narodilu glavne jedi iz danasnje ponudbe

Sommelier priporoca
Laski rizling, Gaube , suho, 0,10l 3,20 €

Cena velja ob narogilu kosila

okusi LyusLsane #OkusiLjubljane
V okviru projekta Okusi Ljubljane lahko tudi pri
g[]”[mmmﬁ[ nas doZivite Ljubljano skozi tradicionalne okuse
LIUBLIANA jedi, pripravljene iz lokalnih sestavin z okoliskih
kmetij.

TOREK, 12.3.2024
DANES PRIPOROCAMO

Pastinakova juha 2,00 €

*kk

File tune, rizota z zeliS€nim pestom in
popecena zelenjava 15,90 €

*

Pis¢ancji dunajski zrezek, pire krompir
in sotirana zelenjava 11,90 €

*

Polnozrnate testenine s Spinaco,

¢esnjevim paradiznikom in pinjolami 11,90 €
*

*k%

Izbor solat iz bara 2,90 €
*kk

Izbor sladic iz vitrine 4,50 €

*kk

Zgoraj navedene cene veljajo ob narogilu glavne jedi iz danasnje ponudbe

Sommelier priporo¢a
Laski rizling, Gaube , suho, 0,10l 3,20 €

Cena velja ob narogilu kosila

oxust Laustsane  #OkusiLjubljane
T 1 Vokviru projekta Okusi Ljubljane lahko tudi pri
g U U [mmm B[ nas doZivite Ljubljano skozi tradicionalne okuse
LINBLIANA jedi, pripravljene iz lokalnih sestavin z okoliskih
kmetij.

SREDA, 13.3.2024
DANES PRIPOROCAMO

Kolerabina juha 2,00 €

*kk

RiZota z gamberi in ocvrti rakci v
tampuri 15,90 €

*

Goveja taljata na rukoli, feta sir, eSnjev
paradiznik, ocvrt krompir&ek in gor&i¢na
omaka 11,90 €

*

Njoki z lisickino omako in popecen

mladi sir 11,90 €
*

*k%

Izbor solat iz bara 2,90 €
*%k%

Izbor sladic iz vitrine 450 €

*kk

Zgoraj navedene cene veljajo ob narodilu glavne jedi iz danasnje ponudbe

Sommelier priporoca

Laski rizling, Gaube , suho, 0,10l 3,20 €
Cena velja ob narogilu kosila

oxkusi wyuswsane #OkusilLjubljane
T 1 Vokviru projekta Okusi Ljubljane lahko tudi pri
u[]””“mmﬂ[ nas dozivite Ljubljano skozi tradicionalne okuse
LIUBLIANA jedi, pripravljene iz lokalnih sestavin z okoliskih
kmetij.



CETRTEK, 14.3.2024
DANES PRIPOROCAMO

Buckina juha 2,00 €

*k%k

Kalamari na zaru, petersiljev krompir in
trzaska omaka 15,90 €

*

Svinjska mrezna pecenka, rizi bizi in
izbrana zelenjava 11,90 €

*

Gratinirani zelenjavni kaneloni,
korenckov pire in gorgonzolina espuma 11,90 €

*

*kk

Izbor solat iz bara 2,90 €

*%%

Izbor sladic iz vitrine 450 €

*kk

Zgoraj navedene cene veljajo ob narodilu glavne jedi iz danasnje ponudbe

Sommelier priporoca
Laski rizling, Gaube , suho, 0,10l 3,20 €

Cena velja ob narogilu kosila

okusi LyusLsane #OkusiLjubljane
V okviru projekta Okusi Ljubljane lahko tudi pri
g[]”[mmmﬁ[ nas doZivite Ljubljano skozi tradicionalne okuse
LIUBLIANA jedi, pripravljene iz lokalnih sestavin z okoliskih
kmetij.

PETEK, 15.3.2024
DANES PRIPOROCAMO

Minjonska juha 2,00 €

*kk

File Skarpene, zelenjava po mehisko in
jasminov riz 15,90 €

*

Teleéji medaljoni, omaka z zelenim
poprom, krompirjevi ocvrtki in izbrana
zelenjava 11,90 €

*
Zelenjavni kroznik (domagi sirovi

Struklji, ocvrti Sampinjoni, popecena
zelenjava, sotiran brokoli in tatarska

maka) #OkusiLjubljane 11,90 €
*

*k%k

Izbor solat iz bara 2,90 €
*%k%k

Izbor sladic iz vitrine 450 €

*kk

Zgoraj navedene cene veligjo ob narocilu glavne jedi iz danasnje ponudbe

Sommelier priporoc¢a
Laski rizling, Gaube , suho, 0,10l 3,20 €

Cena velia ob narogilu kosila

oxusi Laustsane #OKusiLjubljane
V okviru projekta Okusi Ljubljane lahko tudi pri
g n ” [mmm E[ nas doZivite Ljubljano skozi tradicionalne okuse
LIUBLIANA jedi, pripravljene iz lokalnih sestavin z okoliskih
kmetij.



